
LA NOSTRA CERTOSA
OUR CERTOSA

L'Antica Dimora Dispone di Tre Differenti Chiostri:
il Chiostro Principale, il Chiostro dei Conversi e il Chiostro Grande,
tra Loro Collegati.

Il Chiostro Principale Ospitava la Vera Vita dei Monaci.
Qui si Trova il Meraviglioso Pozzo in Pietra del ‘300
e l'Accesso all'Antica Chiesa Affrescata dal Poccetti nel '500,
una Piccola "Cappella Sistina" nel Territorio Senese.
Da Questo Primo Chiostro si Accede alla Villa e al Nostro Ristorante.

Il Chiostro dei Conversi era Anticamente la Zona Riservata ai "Conversi".
Oggi Ospita le Sale Congressuali, la Cantina dei Vini e il Nostro Bar.

Il Chiostro Grande, un Tempo Destinato alle Antiche Celle dei Frati,
Accoglie Oggi Nove Appartamenti con Vista su Siena e Giardino Privato.
Nei Pressi si Trova l'Antico Forno, Ideale per le Cotture di Grandi Dimensioni
e per le Infornate di Pane e Pizze.

The Ancient Residence Features Three Distinct Cloisters:

the Main Cloister, the Lay Brothers’ Cloister, and the Great Cloister, all interconnected.

The Main Cloister was the heart of monastic life.
Here you will find the magnificent 14th-century stone
well and access to the ancient frescoed church, painted by Poccetti in the 16th century
a small “Sistine Chapel” of the Sienese countryside.
From this first cloister, one enters the Villa and our Restaurant.

The Lay Brothers’ Cloister was once the area reserved for the conversi (lay brothers).
Today it houses the Conference Rooms, the Wine Cellar, and our Bar.

The Great Cloister, once home to the monks’ ancient cells,
now accommodates nine apartments with views over Siena and private gardens.
Nearby stands the ancient oven, ideal for large-scale baking
and for firing bread and pizzas.



MENU DEGUSTAZIONE IL CHIOSTRO
THE CLOISTER TASTING MENU ALLERGENI   |   ALLERGENS

€ 80,00 pp Vini in Abbinamento Inclusi - Matching Wines Included

Millefoglie di Baccalà Mantecato e Cecina Croccante
con Cipolla di Certaldo in Agrodolce e Olio al Prezzemolo

Creamed Cod Mille-Feuille and Crispy Chickpea Cake
with Sweet and Sour Certaldo Onion and Parsley Oil

Pesce - Latticini - Glutine 

Fish - Dairy - Gluten

Battuta di Manzo Olio e Limone con Sale di Maldon,
Tartufo Nero Estivo, Uovo Pochè Croccante e Salsa Bianca allo Scalogno
Beef Tartare with Oil and Lemon with Maldon Salt,
Summer Black Truffle, Crispy Poached Egg and White Shallot Sauce

Uova - Solfiti 

Eggs - Sulphites

Risotto ai Porcini e Tartufo Nero Estivo

Porcini Mushroom and Summer Black Truffle Risotto

Latticini 

Dairy

Latticini 

Dairy

Faraona Disossata Cbt
con Patate Schiacciate, Funghi Porcini Spadellati e Salsa alle Erbe

Slow-Cooked Deboned Guinea Fowl
with Mashed Potatoes, Sautéed Porcini Mushrooms and Herb Sauce

Tartufo Gelato Fatto in Casa con Salsa al Cioccolato Fondente

Homemade Ice Cream Truffle with Dark Chocolate Sauce
Latticini - Uova - Soia 

Dairy - Eggs - Soy

Disponibile dalle 19:00 alle 21:45.
È richiesta la scelta di uno o più menù degustazione per l’intero tavolo, tra le tre opzioni proposte.

Available from 7 PM to 9:45 PM.
The selection of one or more tasting menus is required for the entire table, choosing from the three options offered.



ALLERGENI   |   ALLERGENS

Duo di Cinta Senese:
Prosciutto Riserva e Lardo alla Moda di Colonnata con Coccoli alla Pizzaiola
Cinta Senese Duo:
Reserve Prosciutto and Colonnata-Style Lard with Pizzaiola-Style Fried Dough

Glutine - Latticini 

Gluten - Dairy

Ribollita Toscana

Tuscan Ribollita

Glutine 

Gluten

Cinghiale Chiantigiano in Umido con Passato di Sedano Rapa e Verdure Glassate

Chianti Wild Boar Stew with Celeriac Puree and Glazed Vegetables

Sedano

Celery

Variazione di Pecorini delle Crete Senesi di Stagionature Diverse
con Frutta Secca e Miele della Certosa di Pontignano

Variation of Pecorino Cheeses from Crete Senesi of Different Maturations
with Dried Fruit and Honey from the Certosa di Pontignano

Latticini - Frutta a Guscio 

Pasticceria Secca Senese con Vin Santo

Sienese Dry Pastries with Vin Santo

Glutine - Uova - Frutta a Guscio 

Gluten - Eggs - Nuts

Dairy - Nuts

€ 65,00 pp Vini in Abbinamento Inclusi - Matching Wines Included

Tortelli Mugellani al Pesto di Salvia della Certosa di Pontignano e Mandorle
con Coulis di Pomodorini Confit e Scaglie di Pecorino

Mugello Tortelli with Sage Pesto from the Certosa di Pontignano and Almonds
with Cherry Tomato Confit Coulis and Pecorino Shavings

Glutine - Latticini - Frutta a Guscio 

Gluten - Dairy - Nuts

Disponibile dalle 19:00 alle 21:45.
È richiesta la scelta di uno o più menù degustazione per l’intero tavolo, tra le tre opzioni proposte.

Available from 7 PM to 9:45 PM.
The selection of one or more tasting menus is required for the entire table, choosing from the three options offered.

MENU DEGUSTAZIONE DEL TERRITORIO
TUSCAN TASTING MENU 



MENU DEGUSTAZIONE VEGANO
VEGAN TASTING MENU ALLERGENI   |   ALLERGENS

Bruschette Miste:
Pomodoro Fresco Capperi e Cipollotti, Verdure Miste,
Porcini Spadellati e Prezzemolo, Tartufo Nero Estivo, il Nostro Olio EVO

Mixed Bruschettas:
Fresh Tomato Capers and Spring Onions, Mixed Vegetables,
Sautéed Porcini and Parsley, Summer Black Truffle, Our Extra Virgin Olive Oil

Glutine

Gluten

Pici all’Aglione Igp della Val di Chiana

Pici with Aglione Igp from Val di Chiana
Glutine 

Gluten

Funghi Prataioli alla Griglia su Zabaione Salato di Patate allo Zafferano di San
Gimignano Spinacini Saltati e Tartufo Nero Estivo Vegano

Grilled Button Mushrooms on Salted Saffron Potato Zabaglione from San
Gimignano, Sautéed Baby Spinach and Summer Black Truffle Vegan

Biancomangiare alla Cedrina della Certosa di Pontignano con Gelato alla Crema
e Macedonia di Frutti di Bosco Vegano Senza Crema con Sorbetto

Lemon Verbena Biancomangiare from the Certosa di Pontignano with
Cream Gelato and Forest Fruit Salad Vegan Without Cream with Sorbet

Frutta a Guscio

Nuts

€ 60,00 pp Vini in Abbinamento Inclusi - Matching Wines Included

Gazpacho Verde di Panzanella Toscana

Green Tuscan Panzanella Gazpacho

Glutine

Gluten

Disponibile dalle 19:00 alle 21:45.
È richiesta la scelta di uno o più menù degustazione per l’intero tavolo, tra le tre opzioni proposte.

Available from 7 PM to 9:45 PM.
The selection of one or more tasting menus is required for the entire table, choosing from the three options offered.



ANTIPASTI
STARTERS ALLERGENI   |   ALLERGENS

Gazpacho Verde di Panzanella Toscana
con Carpaccio Tiepido di Trota Marinata e Affumicata in Casa 

Battuta di Manzo Olio e Limone con Sale di Maldon,
Tartufo Nero Estivo, Uovo Pochè Croccante e Salsa Bianca allo Scalogno

Millefoglie di Baccalà Mantecato e Cecina Croccante
con Cipolla di Certaldo in Agrodolce e Olio al Prezzemolo

Duo di Cinta Senese:
Prosciutto Riserva e Lardo alla Moda di Colonnata con Coccoli alla Pizzaiola

Bruschette Miste:
Pomodoro Fresco Capperi e Cipollotti, Verdure Miste,
Porcini Spadellati e Prezzemolo, Tartufo Nero Estivo, il Nostro Olio EVO

€ 14,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 18,00

Green Tuscan Panzanella Gazpacho
with Warm Carpaccio of House-Marinated and House-Smoked Trout

Beef Tartare with Oil and Lemon with Maldon Salt,
Summer Black Truffle, Crispy Poached Egg and White Shallot Sauce

Creamed Cod Mille-Feuille and Crispy Chickpea Cake
with Sweet and Sour Certaldo Onion and Parsley Oil

Cinta Senese Duo:
Reserve Prosciutto and Colonnata-Style Lard with Pizzaiola-Style Fried Dough

Mixed Bruschettas:
Fresh Tomato Capers and Spring Onions, Mixed Vegetables,
Sautéed Porcini and Parsley, Summer Black Truffle, Our Extra Virgin Olive Oil
€ 14,00

Glutine - Pesce 

Uova - Solfiti 

Pesce - Latticini - Glutine 

Glutine - Latticini 

Glutine

Gluten - Fish

Eggs - Sulphites

Fish - Dairy - Gluten

Gluten - Dairy

Gluten



PRIMI
FIRST COURSES ALLERGENI   |   ALLERGENS

Spaghetti alla Chitarra
con Cacio, Pepe Nero, Basilico, Fiori di Zucca e Buccia di Limoni Bio

Risotto ai Porcini e Tartufo Nero Estivo

Tortelli Mugellani al Pesto di Salvia della Certosa di Pontignano e Mandorle
con Coulis di Pomodorini Confit e Scaglie di Pecorino

Pici all’Aglione Igp della Val di Chiana

Ribollita Toscana

€ 16,00

€ 20,00

€ 18,00

€ 14,00

€ 14,00

Chitarra-Style Spaghetti
with Cacio Cheese, Black Pepper, Basil, Zucchini Flowers and Organic Lemon Zest

Porcini Mushroom and Summer Black Truffle Risotto

Mugello Tortelli with Sage Pesto from the Certosa di Pontignano and Almonds
with Cherry Tomato Confit Coulis and Pecorino Shavings

Pici with Aglione Igp from Val di Chiana

Tuscan Ribollita

Glutine - Latticini 

Latticini 

Glutine - Latticini - Frutta a Guscio 

Glutine 

Glutine 

Gluten - Dairy

Dairy

Gluten - Dairy - Nuts

Gluten

Gluten



SECONDI
MAIN COURSES ALLERGENI   |   ALLERGENS

Costata di Manzo alla Griglia con Patate Arrosto

Cinghiale Chiantigiano in Umido con Passato di Sedano Rapa e Verdure Glassate

Fiorentina con Contorno a Scelta

€ 35,00

€ 24,00

€ 70,00 kg

Grilled Beef Ribeye with Roasted Potatoes

Chianti Wild Boar Stew with Celeriac Puree and Glazed Vegetables

Florentine Steak with Choice of Side Dish

Sedano

Latticini 

Molluschi - Glutine - Latticini 

Celery

Dairy

Molluscs - Gluten - Dairy

Faraona Disossata Cbt
con Patate Schiacciate, Funghi Porcini Spadellati e Salsa alle Erbe

Seppie Arrostite su Pappa al Pomodoro al Basilico Fresco, Passato di Mozzarella
Fiordilatte e Olive Leccine Disidratate

Funghi Prataioli alla Griglia su Zabaione Salato di Patate allo Zafferano di San
Gimignano Spinacini Saltati e Tartufo Nero Estivo Vegano

€ 24,00

€ 26,00

€ 24,00

Slow-Cooked Deboned Guinea Fowl
with Mashed Potatoes, Sautéed Porcini Mushrooms and Herb Sauce

Roasted Cuttlefish on Tomato Pappa with Fresh Basil, Fiordilatte Mozzarella Puree
and Dehydrated Leccine Olives

Grilled Button Mushrooms on Salted Saffron Potato Zabaglione from San
Gimignano, Sautéed Baby Spinach and Summer Black Truffle Vegan



CONTORNI
SIDE DISHES ALLERGENI   |   ALLERGENS

Patate Arrosto

Patate Fritte

Patate Schiacciate

Spinaci Saltati

Insalata Mista

Verdure alla Griglia

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 10,00

Roasted Potatoes

French Fries

Mashed Potatoes

Sautéed Spinach

Mixed Salad

Grilled Vegetables



DESSERT
ALLERGENI   |   ALLERGENS

Tartufo Gelato Fatto in Casa con Salsa al Cioccolato Fondente

Semifreddo al Vin Santo dell’Az. Agr. Losi con Crumble di Cantucci e Salsa alle Albicocche

Biancomangiare alla Cedrina della Certosa di Pontignano con Gelato alla Crema
e Macedonia di Frutti di Bosco Vegano Senza Crema con Sorbetto

Pasticceria Secca Senese con Vin Santo

Variazione di Pecorini delle Crete Senesi di Stagionature Diverse
con Frutta Secca e Miele della Certosa di Pontignano

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 18,00

COPERTO € 2,00 | COVER CHARGE € 2,00 

Homemade Ice Cream Truffle with Dark Chocolate Sauce

Vin Santo Semifreddo from Losi Farm with Cantucci Crumble and Apricot Sauce

Lemon Verbena Biancomangiare from the Certosa di Pontignano with
Cream Gelato and Forest Fruit Salad Vegan Without Cream with Sorbet

Sienese Dry Pastries with Vin Santo

Variation of Pecorino Cheeses from Crete Senesi of Different Maturations
with Dried Fruit and Honey from the Certosa di Pontignano

Latticini - Uova - Soia 

Latticini - Uova - Glutine
Frutta a Guscio 

Latticini (versione non Vegana)
Frutta a Guscio

Glutine - Uova - Frutta a Guscio 

Latticini - Frutta a Guscio 

Dairy - Eggs - Soy

Dairy - Eggs - Gluten - Nuts

Dairy (in non-Vegan version)
Nuts

Gluten - Eggs - Nuts

Dairy - Nuts



 Non possiamo garantire che non ci sia stata la contaminazione crociata
 We cannot guarantee that there has been no cross-contamination

 I nostri prodotti potrebbero contenere sostanze allergene
o tracce di esse. In caso di allergie, avvertire il personale.

Our products may contain allergenic substances or traces of them.

 In case of allergies, notify the staff.

Portata vegetariana | Vegetarian course 

Portata vegana | Vegan course

In conformità alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004
* Product subjected to preventive sanitation treatment

by freezing inaccordance with the requirements of EC Reg. 853/2004
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